PASTA FROLLA

100 g di zucchero 

200 g margarina o di burro freddo

300 g di farina 

1 rosso d’uovo (facoltativo)

½ bustina di vanillina

Ammorbidire il burro con un mattarello sino alla completa assenza di pezzi duri. Impastare con lo zucchero e vanillina velocemente, fino a quando il tutto diventi omogeneo.

Fare una fontana al centro e aggiungere il tuorlo

Lavorare con la farina riducendo il burro in pezzetti piccolissimi e completamente infarinati, quindi impastare. 

Non  lavorare più del necessario.

Cuocere a 200°.

