SPEZZATINO DI VITELLO CON PATATE E PISELLI

½ kg carne per spezzatino

1 cipolla media

1 carota

½ gamba di sedano

olio d'oliva q.b.

½ kg patate

300 g  piselli cong

In una casseruola far soffriggere  cipolla carote e sedano tritati.

Aggiungere la carne. Fare rosolare e bagnare con vino bianco. 

Lasciare cuocere per 20-25 minuti.

Aggiungere le patate a pezzi e i piselli. 

Salare e lasciare cuocere per altri 20 minuti. 

